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JANTAR DE CONSOADA
CHRISTMAS EVE DINNER

Set Menu: 95€ por pessoa (sem bebidas) / Set Menu: 95€ per person (excluding drinks)

IL NOSTRO PANE
Pao, grissini e rolls caseiros. “Parmigiano reggiano” (36 meses)
Vinagre balsamico di Modena (12 meses). Azeitonas temperadas
Homemade bread, grissini and rolls. "Parmigiano reggiano” (36 months)
Balsamic vinegar di modena (12 months). Seasoned olives

STUZZICHINO
LA FOCACCIA CON SALAME AL TARTUFO E BURRATA
Focaccia de puglia com salame de trufa e burrata
Puglia focaccia with truffled salami and burrata

ANTIPASTO
CARPACCIO DI BRANZINO E GAMBERI CRISTALLO
Robalo, gamba cristal, leche de tigre e puré de batata doce
Seabass, white glass shrimp, leche de tigre and sweet potato purée

PRIMO
"OVO-RAVIOLO"” CON TARTUFO
Ovo, trufa negra, ricotta e espinafres
Egg, black truffle, ricotta cheese and spinach




LIS B OA

SECONDO
FILETTO DI MANZO
Lombo de novilho, couve japonesa e cenoura baby
Beef tenderloin, japanese cabbage and baby carrot

DOLCE
LA SCARPETTA COL “PAN DE TONI"
Panettone a antiga com creme de mascarpone e molho de zabaione
Old style Panettone with mascarpone cream and zabaione sauce

NOTA: Opc¢des vegetarianas/vegan disponiveis.

Os precos apresentados sao em euros. Restricdes alimentares: Por favor Informe a nossa equipa se existir alguma restricao
alimentar para que possamos adequar a refeicao as suas preferéncias. Ndo podemos garantir que os pratos sejam
totalmente anti-alérgicos. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado
se nao for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado.

NOTE: Vegetarian/vegan options available.
All prices include VAT. Prices shown are in euros. Dietary restrictions: Please let our team know, if there are any dietary restrictions
SO we can tailor the meal to your preferences. We are unable to guarantee that dishes will be completely allergen-free.
No dish, food product or drink, including the couvert can be charged if it's not requested by the customer or if it is not used.




